Geflillte Pilze

Menge Zutaten Zubereitung
4009 Pilze putzen und die Stiele heraustrennen
2 Lauchzwiebeln in Ringe schneiden

2 grof3ziigige
Essloffel

Etwas
Etwas

Creme Frainch

Salz
Pfeffer

die Pilzstiele in sehr kleine Stlicke schneiden

beides damit mischen

wdilrzen

Nach Geschmack fein gehackte Krauter
unterrihren

Die Pilzk6pfe mit der Masse flllen. Nach Wunsch
mit NUssen, etwas geriebenem Kase oder einer
veganen Kasealternative bestreuen.

Fur circa 15 Minuten in den Ofen geben, bei 180
Grad Ober und Unterhitze




