Rhabarber — Himbeeren Tiramisu

https://www.foodboom.de/rezept/rhabarber-tiramisu

Menge | Zutaten Zubereitung
750g | Rhabarber Rhabarber waschen,

3 | Zitronen schalen und schneiden,
150g | Himbeeren Zitrone auspressen,
120g | Zucker danach alles mit den

3 Pck. | Vanillezucker anderen Zutaten in

einem Topf erhitzen

1% Tassen | Kaffee Kochen und abkihlen
lassen
3 | Eier Eier und Zucker
180g | Zucker schaumig schlagen,
750g | Mascarpone dann die anderen
300g | Quark Zutaten dazu geben und
glatt rihren
450g | Loffelbiskuits Biskuits in den Kaffee
etwas | Backkakao tunken und in die Glaser
3 Stiele | Zitronenmelisse hineingeben,

anschlieRend
abwechselnd das
Kompott, danach die
Creme in die Glaser
beschichten. Zum
Dekorieren die Melisse
und Kakao darliber
geben
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