Krauterschnecken

Menge Zutaten Zubereitung
3759 Mehl - Milch anwarmen, alle Zutaten in eine groRe
6 EL Olivenol Schussel geben und mit dem Handruhrgerat
Knapp % | Milch lauwarm oder der Kichenmaschine gut verkneten.
1 Prise Salz - Teig zudecken und an einem warmen Ort
204g Hefe gehen lassen.
- Bemehltes Backbrett und Nudelholz herrichten.
- Teig auswellen.
46 EL Krauter - Krauter vorbereiten u. fein schneiden
4EL Kase gerieben - Kase zu den Krautern geben.
- Dann die Mischung auf dem Teig verteilen und
den Teig aufrollen.
- Die Rolle in ungefahr gleichdicke Scheiben
schneiden, diese auf ein Blech geben und
bei 200 °C Umluft ca. 25 Minuten backen.




